
ANTIPASTI

Il tagliere Belvedere
con selezione dei migliori salumi maletti, formaggi paglia e fieno, provolone 
del monaco e caciotta cilentana                                                       24 € per 2 pers.

Parmigiana di melanzana 
viola lunga, con passata di pomodoro San Marzano DOP.                                      10 € 

Alici del cantabrico 
con burro di Normandia, crostone di pane cafone e fior di cappero.                       11 € 

“A’ Fresell”
fresella artigianale artigianale con burrata cilentana, pomodorino del 
piennolo, datterino giallo e pesto di basilico.                                                     12 € 

La Tradizione
Petali di prosciutto di Parma selezione il torrione “due corone” e treccia 
dei colli vicani.                                                                                                          10 € 

Tartare di Fassona piemontese
su letto di insalatina , scaglie di parmigiano reggiano, perle liquide di 
balsamico e crumble di mandorle.                                                                      14 € 

Baccalà in tempura
su misticanza e salsa tartara.                                                                               18 € 



APPETIZERS

The Belvedere cutting board
with a selection of the finest Maletti cured meats , Paglia e Fieno cheeses, 
Provolone del Monaco, and Caciotta from Cilento (1,5,7,9,12)            24 € per 2 pers.

Eggplant Parmigiana
with long purple eggplant and San Marzano DOP tomato sauce. (all.1,3,7,9)                  10 € 

Cantabrian anchovies 
with Normandy butter, rustic cafone bread crostini, and caper flower. (1,3,4,7,12)               12 € 

“A’ Fresell”
Artisanal whole wheat fresella with Cilento burrata, Piennolo cherry tomatoes, 
yellow datterino tomatoes, and basil pesto. (1,5,7,8)                                                 12 € 

The Tradition
Petals of Parma ham (Il Torrione "Due Corone" selection) with braided 
mozzarella from the Colli Vicani.(1,7)                                                                      10 € 

Piedmontese Fassona beef tartare
on a bed of field greens, topped with Parmigiano Reggiano shavings liquid 
balsamic pearls and almond crumble.(7,8)                                                             14 € 

Tempura cod
on mixed greens with tartar sauce.(1,3,4,5,9,10,11,12)                                                  18 € 



PRIMI PIATTI

Scialatielli Belvedere
scialatielli artigianali con salsiccia di maialino nero, funghi porcini e scaglie 
di provolone del Monaco.                                                                                       14 € 

Il nostro rigatone
con ragù alla bolognese di Black Angus e tartufo estivo del Faito.                           14 €

Ravioli Belvedere 
ripieni di provola del Faito e melanzane, con salsa ai due pomodori in 
doppia consistenza con nuvola di Cacioricotta.                                              13 €         

Ravioli alla Nerano
ripieni di formaggi freschi locali, salsa alla Nerano, chips di zucchine e 
fonduta di provolone.                                                                                             14 €

La nostra terra
Mezzemaniche di Gragnano mantecate con cozze, patate, basilico, pecorino 
di fossa e crumble di tarallo napoletano.                                                          15 €



FIRST COURSES

Scialatielli Belvedere
Handmade Scialatielli with black pig sausage, Faito porcini mushrooms, and 
shavings of Provolone del Monaco. (1,3,6,7,9,11)                                                       14 € 

Our Rigatone
Rigatoni with Black Angus Bolognese Ragù served with Faito summer truffle.(1,7,9)   14 €

Ravioli Belvedere 
Ravioli Stuffed with Faito Provola and Eggplant with a double-texture tomato 
sauce and a cloud of Cacioricotta.(1,6,7,11)                                                             13 €         

Nerano-style Ravioli
Ravioli Stuffed with Local Fresh Cheeses served with Nerano-style zucchini 
cream, zucchini chips, and Provolone fondue.(1,6,7,11)                                        14 €

Our land
Gragnano Mezzemaniche creamed with mussels, potatoes, basil, aged pecorino 
cheese, and Neapolitan tarallo crumble.(1,7,14)                                                       15 €



CONTORNI
Patate fritte                                                                                                           € 4
Patate novelle al forno                                                                                      € 4
Insalata mista                                                                                                      € 4
Insalata rucola e pomodorini                                                                          € 4
Misto di verdura alla griglia                                                                              € 5
Insalata Insalata di pomodori Sorrento e basilico                                                            € 4

Selezione di bistecche Belvedere 
vendita a peso, secondo disponibilità.
Costata T-bone Ca Ri Ma Marbled                                                          60 € al kg

Polpette di marchigiana 
al ragù napoletano.                                                                                                 12 €

Bocconcino di manzo
cotto a bassa temperatura con verdurine di stagione.                                  15 €

Frittura Belvedere
con calamari veraci e gambero rosso di Mazara con salsa tartara.           20 €

Ribs di maiale
in salsa BBQ cotto a bassa temperatura con contorni di stagione                          16 €

Bistecca
Selezione Marchigiana                                                                                           22 €

SECONDI PIATTI

Tagliata di Scottona Piemontese
con rucola, dadolata di pomodorini bicolore e scaglie di parmigiano 
reggiano e sale Maldon.                                                                                          20 € 



SIDE DISHES
French Fries                                                                                                          € 4
Oven-Roasted Baby Potatoes                                                                             € 4
Mixed Salad                                                                                                         € 4
Arugula and Cherry Tomato Salad                                                                 € 4
Grilled Mixed Vegetables                                                                                   € 5
SoSorrento Tomato and Basil Salad                                                                           € 4

Belvedere Steak Selection
Sold by weight, subject to availability
T-bone Rib Eye Ca Ri Ma Marbled                                                          60 € al kg

Marchigiana Meatballs
in traditional Neapolitan ragù.(1,3,7,9)                                                                  12 €

Tender beef morsel
slow-cooked and served with seasonal vegetables                                                15 €

Belvedere Fried Seafood
with calamari and Mazara red prawns, served with tartar sauce (1,2,4,5,9,10,11,12)    20 €

Pork Ribs
in BBQ sauce cooked at low temperature with seasonal side dishes                              16 €

Steak 
Marchigiana Steak (Italian heritage beef)                                                       22 €

SECOND COURSES

Sliced Piemontese Beef (Scottona)
arugula, diced yellow and red cherry tomatoes, Parmigiano Reggiano shavings, 
and Maldon salt.(7)                                                                                                  20 € 



DOLCI
Torta deliziosa al limone e fragole di bosco.                                                        6 €

Tiramisù dello Chef.                                                                                                    5 €

Sformato di frolla alle due creme profumato agli agrumi della costiera                     6 €

Cheesecake vari gusti.                                                                                                5 €

Crema catalana.                                                                                                           5 €

ALLERGENI

1 Glutine 
2 Crostacei
3 Uova
4 Pesce
5 Arachidi
6 Soia6 Soia
7 Latte

8 Frutta secca
9 Sedano
10 Senape
11 Sesamo

12 Anidride solforosa 
(sott’oli(sott’olio, sott’aceto, salamoia)

13 Lupini
14 Molluschi

IL CLIENTE È PREGATO DI COMUNICARE AL PERSONALE DI SALA LA 
NECESSITÀ DI CONSUMARE ALIMENTI PRIVI DI DETERMINATE SOSTANZE 

ALLERGENICHE PRIMA DELL’ORDINAZIONE. DURANTE LA PREPARAZIONE IN 
CUCINA NON SI POSSONO ESCLUDERE CONTAMINAZIONI CROCIATE. PERTANTO 

I NOSTRI PIATTI POSSONO CONTENERE LE SEGUENTI SOSTANZE 
ALLERGENICHE AI SENSI DEL REG. UE 1169/11



SWEETS
Lemon Delight Cake with Wild Strawberries.(1,3,7)                                               6 €

Chef’s Tiramisu.(1,3,7)                                                                                                  5 €

Shortcrust Tart with Two Creams, Scented with Amalfi Citrus.(1,3,7)              6 €

Cheesecake – Assorted Flavors. (1,3,7)                                                                        5 €

Crema Catalana (Catalan-style crème brûlée)(3,5,6,8)                                            5 €

CheChef’s Dessert                                                                                                                5 €
ALLERGENS

1 Gluten
2 Crustaceans
 3 Eggs
4 Fish
 5 Peanuts
 6 S 6 Soybeans
 7 Milk
8 Nuts
 9 Celery
10 Mustard
11 Sesame seeds

12 Sulphur dioxide and sulphites 
(in pickled, marin(in pickled, marinated, or brined foods)

13 Lupin
14 Molluscs

CUSTOMERS ARE KINDLY REQUESTED TO INFORM THE WAITING 
STAFF OF ANY FOOD ALLERGIES OR INTOLERANCES BEFORE 
PLACING THEIR ORDER. DURING KITCHEN PREPARATION, 

CROSS-CONTAMINATION CANNOT BE RULED OUT.
THEREFORE, OUR DISHES MAY CONTAIN THE FOLLOWING ALLERGENS, 

IN ACCORDANCE WITH EU REGULATION 1169/11.


